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W I G I L I A  F I R M O W A
S k o m p o n u j  w ł a s n y  z e s t a w  ( m i n i m u m  t r z y  p r o p o z y c j e )

Przystawka 26 zł / os.

- Śledź podany na trzy sposoby

- Krakersy z pastą z makreli

- Pasztet domowy na pieczywie z żurawiną

Zupa 21 zł / os.
- Zupa rybna z grzankami

- Barszcz czerwony z uszkami

- Zupa grzybowa z łazankami

- Krem z grzybów leśnych 

-Żurek na domowym zakwasie z grzybami leśnymi

Danie główne serwowane porcjowo (jedno do wyboru + dwa dodatki)
- Karp (filet / dzwonek)  55 zł

- Okoń morski w cieście naleśnikowym 61 zł

-Dorsz panierowany w trzech ziarnach 61 zł 

- Łosoś pieczony  66 zł

- Filet z kaczki 61 zł

- Udko z kaczki 56 zł

- Rolada śląska wołowa 56 zł

- Roladki drobiowe ze szpinakiem i serem feta owinięte boczkiem 50 zł

- Polędwiczki pieczone z sosem kurkowym 61 zł

- Cordon blue po Hiszpańsku ze schabu 56 zł

-Pieczeń z karczku w sosie własnym 56 zł

Danie główne serwowane wieloporcjowo (1,5 porcji mięsa na osobę + sześć

dodatków do wyboru) - 105 zł
- Karp (filet / dzwonek)

- Okoń morski z cieście z piernika

-Dorsz panierowany w trzech ziarnach 

- Łosoś pieczony 

- Filet z kaczki

- Udko z kaczki

- Rolada śląska wołowa

- Roladki drobiowe ze szpinakiem i serem feta owinięte boczkiem

- Polędwiczki pieczone z sosem kurkowym 

- Cordon blue po Hiszpańsku ze schabu

--Pieczeń z karczku w sosie własnym



Deser 21 zł / os. (jeden do wyboru)
- Pachnąca cynamonem szarlotka z lodami waniliowymi  

- Piernik

- Makówki

- Creme brulee

- Panna Cotta 

-Sernik

-Lody waniliowe z musem malinowym

Bufet zimnych zakąsek 63 zł / os.
- Wędliny i mięsa pieczyste 

- Wybór serów 

- Jajka w sosie tatarskim 

- Sałata z kurczakiem 

- Sałata śledziowa 

- Koszyczki faszerowane musem (różne smaki)

- Tortilla z tuńczykiem

- Pasztet z żurawiną

- Śledź w oleju / śmietanie (jeden do wyboru)

- Volaventy z pastą z makreli

Kolacja 21 zł / os. (jedna do wyboru): 
-Bogracz

-Strogonow (lekko pikantny)

-Chilli con carne

-Żurek na domowym zakwasie z grzybami leśnymi

-Bigos z grzybami leśnymi

Dodatki: 
- Ziemniaki z wody z masłem i koperkiem 

- Ziemniaki pieczone z cebulką

- Kluski śląskie

- Frytki

- Rosti ziemniaczane

- Kapusta z grochem 

- Kapusta z grzybami  

- Warzywa gotowane z masłem

- Surówka z kapusty kiszonej 

- Buraczki

- Kapusta czerwona

Dodatki inne 13 zł / os. (3 szt. pierogów / 1 szt. krokiet)
-Pierogi z kapustą i grzybami 

- Pierogi ruskie

- Krokiet z kapustą i grzybami 

-Krokiet z mięsem



Spotkanie opłatkowe (6h) + 1h 500 zł – 170 zł menu / os.

Przystawka:

Śledź na 3 sposoby

Zupa :

Barszcz z uszkami / grzybowa z łazankami 

Danie główne 1,5 porcji na osobę 

Filet z kaczki / okoń morski w cieście naleśnikowym / cordon blue

ziemniaki z wody / frytki / pierogi z kapustą i grzybami /

warzywa gotowane z masłem / kapusta z grzybami / buraki

Deser: (1,5 porcji)

Makówki / sernik / piernik 

Przyjęcie firmowe – 210 zł / os. (10h) + 1h 500 zł

Danie główne 1, 5

Filet z kaczki / okoń morski w cieście naleśnikowym / cordon blue

Lub

Rolada śląska / łosoś / polędwiczka wieprzowa 

Ziemniaki z wody / frytki / kluski śląskie / pierogi z kapustą i grzybami

(3 szt. osoba) / warzywa gotowane z masłem / kapusta z grzybami /

kapusta czerwona 

Deser: (1,5 porcji)

Szarlotka z lodami

Bufet zimnych zakąsek 

Wędliny i mięsa pieczyste / Wybór serów / Jajka w sosie tatarskim /

Sałata z kurczakiem / Sałatka śledziowa / Koszyczki faszerowane musem

(różne smaki) / Tortilla z tuńczykiem / Pasztet z żurawiną / Śledź w oleju

/ śmietanie (jeden do wyboru) / Volaventy z pastą z makreli



P A K I E T Y  N A P O I
B E Z A L K O H O L O W Y C H

A L K O H O L O W Y C H
O P E N  B A R

P A K I E T  1
P o d s t a w o w y

Kawa

Herbata

Woda niegazowana z miętą i cytrusami

Soki owocowe 100%

45 zł od osoby

Kawa

Herbata

Woda niegazowana z miętą i cytrusami

Soki owocowe 100%

Napoje gazowane (coca-cola / fanta /

sprite)

Lemoniady owocowe / kompot z suszu

55 zł od osoby

P A K I E T  2
R o z s z e r z o n y  

P A K I E T  3
R o z s z e r z o n y  +  w ó d k a

Kawa

Herbata

Woda niegazowana z miętą i cytrusami

Soki owocowe 100%

Napoje gazowane (coca-cola / fanta /

sprite)

Lemoniady owocowe

Wódka wyborowa

95 zł od osoby

P A K I E T  4
P r e m i u m

Kawa

Herbata

Woda niegazowana z miętą i cytrusami

Soki owocowe 100%

Napoje gazowane (coca-cola / fanta /

sprite)

Lemoniady owocowe

Wódka wyborowa

Wino białe / czerwone 

Piwo Żywiec

110 zł od osoby



P A K I E T  5
G O L D

Kawa

Herbata

Woda niegazowana z miętą i cytrusami

Soki owocowe 100%

Napoje gazowane (coca-cola / fanta /

sprite)

Lemoniady owocowe

Wódka Biały Bocian

Wino białe / czerwone 

Piwo Żywiec

Obsługa barmańska z "Manufaktura

Cocktaili" z pakietem 6 drinków do 6 h

150 zł od osoby

I N F O R M A C J E
D o d a t k o w e

Opłata korkowa za wniesienie własnego

alkoholu 20 zł / osoba

Wyborowa / Biały Bocian / Adam

Mickiewicz / Ogiński 75 zł / 0,5 l.

Wino Zidela 75 zł / 0,75 l.

Piwo Żywiec 10 zł / 12 zł 0,3 l. / 0,5 l.

Jack Daniels / Ballantines 180 zł / 160 zł

0,7 l. 

B A R M A N I
C e n a  o b s ł u g i  /  b e z  a l k o h o l u

Jeden barman do 70 osób / 1600 zł

Dwóch barmanów powyżej 70 osób / 2200 zł

Mobilny bar

Sprzęt barmański

Szkło do koktajli 

Lód

Profesjonalna obsługa stanowiska

P O D A N E  K W O T Y  S Ą  C E N A M I  N E T T O

O F E R T Y  W Y M I E N I O N E  P O W Y Ż E J  M O Ż N A

M O D Y F I K O W A Ć  W E D Ł U G  P A Ń S T W A  U P O D O B A Ń  O R A Z

S T W O R Z Y Ć  I N D Y W I D U A L N E



S Ł O D K I  S T Ó Ł  Z  C U K I E R N I  " G R Z Y B E K "  4 5  Z Ł  /  O S .

( M I N I M U M  4 0  O S . )

B O X Y  P R E Z E N T O W E  O  W A R T O Ś C I  5 0  Z Ł  /  1 0 0  Z Ł  /  1 5 0

Z Ł  -  O  S Z C Z E G Ó Ł Y  Z A P Y T A J  M A N A G E R A

N A J W I Ę K S Z E  N A  Ś L Ą S K U  F O T O L U S T R O  6 5 "  B E Z

L I M I T U  Z D J Ę Ć .  D O D A T K O W O  D M U C H A N A  Ś C I A N K A

L E D  O R A Z  G A D Ż E T Y  D O  P R Z E B R A N I A

- 3  G O D Z I N Y  1 3 5 0  Z Ł

- 4  G O D Z I N Y  1 6 0 0  Z Ł

- P A K I E T  C A Ł O D N I O W Y  ( C E N A  U S T A L A N A

I N D Y W I D U A L N I E )

O P C J E  D O D A T K O W E



660-629-083 / 783-783-398

www.staraszwajcaria.pl

biuro@staraszwajcaria.pl 
m.szlachetka@staraszwajcaria.pl

facebook.pl/staraszwajcaria

instagram.com/staraszwajcaria

44-100 Gliwice ul. Łabędzka 6


