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Wesele w tygodniu

nd. i czw. 305 zt / pon. - §r. 290 zk

Zupa (jedna do wyboru) Zimna ptyta (wszystkie opcje, podana w stot
lub w bufet)
e Rosdt domowy na trzech miesach ze swojskim

makaronem e Selekcja wedlin i mies pieczystych

e Krem sezonowy: e Decka sefow
* Krem z biatych warzyw e Tymbaliki drobiowe
e Krem z pieczonej papryki z pomidorami o/Sled? a'laSzwajcaria
: irem 2 Zorg ? clhrup|tqc¥|m boczkiem e Sledz wsosie'musztardowo-miodowym
remzayni Z,O IWE} ru owa} _ e Tortilla na trzy sposoby (z kurczakiem / tososiem /
e Krem z grzybow leSnych ze Smietang 2 waokzywihni)
* Krem z zielonego groszku z ptysiami e Safatka z brokutem i serem feta z prazonymi
migdatami
. . . e Satatka z' kurczakiem, bekonem i grzankg
Danie gtowne 2 porcje (trzy do wyboru, o /Jajka faszerowane
serwowane na platerach) ¢ Pasztet domowy zzurawing

e Pjeczywo, masto

¢ Rolada slaska

e Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
Roladki drobiowe ze szpinakiem i serem feta Pierwsza ciepta kolacja (jedna do'wyboru,
owiniete w boczku serwowana porcjowo)

Udko z kaczki z glazurowanym jabtkiem
Filet z kaczki z sosem zurawinowym
Kotlet szwajcarski

Cordon blue po hiszpansku

e Shoarma z wieprzowiny z frytkami stekowymi’i
tzatzikami

¢/ Roladkiwieprzowe z kapusta kiszong serwowane z
kopytkami podsmazanymi i suréwka z pora

e Pizza (kilka'rodzajow)

Dodatki (szes¢ dowyboru)

Kawa z ekspresu samoobstugowego
Wybér herbat

Woda niegazowana z cytrusami

e Soki owocowe 100%

*_Ziemniakiz-wody Druga ciepta kolacja (jedna do wyboru;,
ARIyskT Slaskte podawana w bufet lub do stotu)

e Kopytka podsmazane

e Ziemniakipieczone z-cebulkg _ .

o Frytki * Barszcz czerwony z pasztecikami

o Rosti e Zurek swojski z ziemniakami

e Gratina-ziemniaczna

e (zerwona kapusta

¢ Biata kapusta zasmazana Pakiet napoi bezalkoholowych (serwowane
¢ Buraki bez limitu)

e Surdwka'z pora

e (Colestaw .

{ ]

Bukiet warzyw na parze

Deser: (jeden do wyboru)

Lody waniliowe z musem malinowym
Panna cotta

Creme brulee

Tiramisu

Tort (we wtasnym zakresie)



Wersja podstawowa
pt. - sob. 270 zt / nd. i czw. 230 zt / pon. - §r. 220 zk

Zupa (jedna do wyboru) Zimna ptyta (wszystkie opcje, podana w stot
lub w bufet)
e Rosdt domowy na trzech miesach ze swojskim
makaronem

Selekcja wedlin/i mies pieczystych

e Krem sezonowy: e Deska seréw
e Krem z biatych warzyw o/ Tymbaliki drobigwe
e Krem z pieczonej papryki z pomidorami ¢ Sladz/a'la Szwhjcafia
: ﬁrem z Zoré z clhrupltamélm boczkiem e Sledz w sosie musztardowo-miodowym
rem z.dyni Z,O IWE} ru owa} _ e Tortilla'nastrzy sposoby.(z kurczakiem / tososiem /
e Krem z grzybow leSnych ze Smietang z warzywamn)
* Krem z zielonego groszku z ptysiami e Satatka'z brokutem/i serem feta z prazonymi
migdatami
) . o Satatka z kurczakiem, bekonem’i grzanka
Danie gtowne (serwowane talerzowo, do o /Jajkafaszerowane
wyboru jedno danie) e Pasztet domowy z zurawing

e /'Pieczywo, masto

e Rolada Slaska z-modrg kapustg i-kluskami'slaskimi
¢ Poledwiczki-wieprzowe z puree marchewkowym-i

fasolka szparagowa w boczku Pierwsza ciepta kolacja (jedna do-wyboru,
e Sandacz na-peczakotto; mix satat z winegretem danie serwowane)
pomaranczowym

e Shoarma z wieprzowiny z frytkami stekowymi i
tzatzikami
Roladki wieprzowe z kapustag kiszong serwowane-z

kopytkami podsmazanymi i suréwka z pora
Lody waniliowe z-musem-malinowym e Pizza (kilka rodzajow)

Panna-cotta

Creme-brulee

Tiramisu

Tort (we wtasnym zakresie)

Deser(jeden dowyboru) .

Druga ciepta kolacja (jedna do wyboruy,
podawana w bufet lub do stotu)

e Barszcz czerwony z pasztecikami
e Zurek swojski z ziemniakami



Wersja standard

pt. - sob. 310 zt / nd. i czw. 280 zt / pon. - §r. 265 zt

Zupa (jedna do wyboru) Zimna ptyta (wszystkie opcje, podana w stot
lub w bufet)
e Rosdt domowy na trzech miesach ze swojskim

makaronem e Selekcja wedlin i mies pieczystych

e Krem sezonowy: e Decka sefow
e Krem z biatych warzyw o Tymbaliki drébiowe
e Krem z pieczonej paPr\/ki z pomi'dorami o/Sled? a'laSzwajcaria
* Kremz porrf\ ? chrup@cym boczkiem e Sledz wsosie'musztardowo-miodowym
° Kremz dyni Z,O“WE} truflowa} _ e Tortilla na trzy sposoby (z kurczakiem / tososiem /
e Krem z grzybow leSnych ze Smietang 2 wakzywihni)
* Krem z zielonego groszku z ptysiami e Safatka z brokutem i serem feta z prazonymi
migdatami
) . ) e Satatka z kurczakiem, bekonem i grzanka
Danie gtowne 2 porcje (trzy do wyboru, o /Jajka faszerowane
serwowane na platerach) ¢ Pasztet domowy zzurawing
e Tatar wofowy na’puszystej bagietce
e Rolada slaska e Pieczywo, masto
e Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
e Roladki drobiowe ze szpinakiem i serem feta
owiniete w boczku Pierwsza ciepta kolacja (jedna do wyboru,
e Udko z kaczki z glazurowanym jabtkiem serwowane porcjowo)
e Filet z kaczki z sosem zurawinowym
: Egtldec;cnsli:/::zj;E(l)rili(;zpaﬁsku e Podpalany’udziec wieprzowy z-pieczonymi
ziemniakami’i kapustg-zasmazang
e/ Shoarma.z wieprzowiny z frytkami stekowymi i
tzatzikami
Dodatki (szeS¢ do-wyboru) ¢ Roladki-wieprzowe z kapusta kiszong serwowane z
kopytkami podsmazanymii surowka z pora
e Ziemniaki.z-wody e Pizza (kilka rodzajow)
e Kluski slaskie
e Kopytka podsmazane
e Ziemniakipieczone z-cebulkg Druga ciepta kolacja (jedna do wyboru,
o Frytki podawana w bufet lub do stotu)
* Rosti
L ]
P E]Ztl\;znz;eggluasc;na ° Barszcz czerwony z pasztecikami
« Biata kapusta zasmazana e Zurek swojski z ziemniakami
¢ Buraki
e Surowkaz pora
e (Colestaw
¢ Bukiet warzyw na parze

Deser (jeden do wyboru)

Lody waniliowe z musem malinowym
Panna cotta

Creme brulee

Tiramisu

Tort (we wtasnym zakresie)



Wersja premium

pt. - sob. 345 zt / nd. i czw. 325 zt / pon. - §r. 305 zt

Przystawka (jedna do wyboru) Deser (jeden do'wyboru)

e Sledz na trzy sposoby (ze $mietang / po kaszubsku e Lody waniliowe z musem malinowym
/ w oleju) e Panna cotta

® Pieczywo pieprzowe ze smalcem i ogorkiem e Creme brulee
kiszonym e Tiramisu

e Tatar z tososia z zielonym ogérkiem i wasabi e ‘Tort(we wtasnym zakresie)

Zupa (jedna do wyboru) Zimna ptyta (wszystkie opcje, podana w st6t
lub w bufet)

e Rosdt domowy na trzech miesach ze swojskim

makaronem

Krem sezonowy:

Krem z biatych warzyw

Krem z pieczonej papryki z pomidorami

Krem z pora z chrupigcym boczkiem

Krem z dyni z oliwa truflowa

Krem z grzybdw leSnych ze Smietana

Krem z zielonego groszku z ptysiami

Selekcja wedlin/i mies pieczystych

Deska serow

Tymbaliki drobiowe

Sledz/a'la/Szwajcaria

e Sledz w sosie musztardowo-miodowym

e Tortilla'nastrzy sposoby(z kurczakiem / tososiem /
z warzywami)

e Satatka'z brokutemsi serem feta z prazonymi

migdatami

Satatka z kurczakiem, bekonem’i grzanka

Jajka’'faszerowane

Pasztet domowy z zurawing

Tatar wotowy na puszystej bagietce

Sliwki-w boczku

Pieczywo, masto

Danie gtowne 2 porcje (trzy do wyboru,
serwowane na platerach)

* Rolada Slgska

e Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkoewym
Roladki drobiowe ze szpinakiem.i.serem feta
owiniete w-boczku

Sztufada-wotewa szpikewana stoning wedzona Pierwsza ciepta kolacja{jednado wyboru,
Udko-z kaczki'z glazurowanym jabtkiem serwowane porcjowo)

Filet z kaczki'z sosem zurawinowym
Kotlet szwajcarski

Cordon blue po hiszpansku

tosos z kruszonka zietowa

Sandacz w sosie kaparowym

e Podpalany udziec wieprzowy z pieczenymi
zieminakami i kapusta zasmazang

e Grill z kilkoma propozycjami (karczek, szasztyki
drobiowe, szasztyki warzywne z serem halloumi,
kaszanka, kietbasa) z dodatkami (ziemniak z
ogniska, satatka ziemniaczana z ogdérkiem, mix

Dodatki (szeS¢ do wyboru)

satat)
e Ziemniaki zwody e MIX pieczonych mies (zeberka w BBQ, udko z
* Kiuski slaskie kurczaka, schab)
* Kopytkapodsmazane e Pizza (kilka rodzajow)
e Ziemniaki pieczone z cebulka
: E;"St;' Druga ciepta kolacja (jedna do wyboru,
e Gratina ziemniaczna podawana w bufet lub do stotu)
e (zerwona kapusta
e Biata kapusta zasmazana e Barszcz czerwony z pasztecikami
e Buraki e Zurek swojski z ziemniakami
e Surdwka z pora
e Colestaw
[ ]

Bukiet warzyw na parze



Pakiety napo jow
alkoholowych'i

beza

Pakiet | - 45 zt

Kawa z ekspresu samoobstugowego
Wybér herbat

Woda niegazowana z cytrusami

Soki owocowe 100%

Pakiet Il - 55 z¢

Kawa z ekspresu samoobstugowego
Wybor herbat

Woda niegazowana z cytrusami

Soki owocowe 100%

Napoje gazowane (coca-cola, fanta, sprite)

Pakiet lll- 110 z¢

Kawa z ekspresu-samoobstugowego

Wybor herbat

Wodaniegazowana z-cytrusami

Soki.owocowe 100%

Napoje gazowane (coca-cola, fanta, sprite)

Wadka (Wyborowa 7/ Biaty Bocian /-Oginski/ Mickiewicz)

Pakiet IV - 125 z¢

Kawa z ekspresu samoobstugowego

Wybor herbat

Woda niegazowana 'z cytrusami

Soki-owacowe 100%

Napoje gazowane (coca-cola, fanta, sprite)

Waodka (Wyborowa / Biaty Bocian / Oginski / Mickiewicz)
Wino potwytrawne / wytrawne (czerwone i biate)

Piwo Zywiec (lane)

Piwo Zywiec 0%

roholowych

PakietV - 175 z¢

Kawa z ekspresu samoobstugowego
Wybér herbat
Woda niegazowana z cytrusami
Soki owocowe 100%
Napoje gazowane/(coca-cola,fanta, sprite)
Waodka (Wyborowa / BiatyBocian/ Oginski / Mickiewicz)
Wino/pétwytrawne / wytrawne (czerwone ibiate)
Piwo Zywiec (lane)
Piwo Zywiec 0%
Profesjonalna obstuga’barmanska - 6 koktajli bez limitu
przez 6 godzin:
o Aperol Spritz
Mojito
Old‘Fashioned
Plunters Punch
Tom Colins
Lynchburg Lemoniade

0.0 0 0.0

Optata korkowa

25 zt od osoby petnoletnigj
Wytacznie w przypadku catego-wtasnego alkeholu
Pakiety lll / IV / \/ zawierajg optate korkowa



nformacje dodatkowe

W cenie powyzszych pakietow:

Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg

Powitanie Pary Mtodej oraz gosci prosecco
Apartament dla nowozencow

Parking dla samochodow

Bufet Wtoski (oliwa oraz pieczywo wtasnej
produkcji)

Koordynator przyjecia weselnego

Inteligentne oSwietlenie sali

Rzutnik

Klimatyzacja (z systemem ozonowania powietrza)

Rabaty:

Menu dla dzieci od 2 do 10 roku zycia 50 % ceny
Menu dla dzieci do 2 lat - gratis

Menu dla obstugi technicznej (oprawa muzyczna,
fotograf, kamerzysta, barman) - 200 zt / os.

Dekoracje w cenie powyzszych pakietow:

Wybér rodzajéw stotow:

o Okragte

© Prostokatne

Wybor kolorow obrusow:

o-Biate

o~ Czarne

Wybér rodzajow-serwetek
o.-Materiatowe (biatelub granatowe)
o-Fizelinowe-wysokiej jakosci (dowolny kolor)
Plastry-drewna / lustra

Numerki na stoty

Swieczki

Wazony

Sztaluga

Tablica powitalna

Heksagon

Dekoracje dodatkowe:

Granatowe/ szampanskie welurowe obrusy - 50
zt /szt.

Koempozycje ze Swiezych kwiatéw na std+ gosci od
200 zt

Kompozycje ze Swiezych kwiatéw na stot
prezydialny od 450 zt

Podtalerze od 3 zt / szt.

Ztote krzesta - 20 zt / szt.

Biate krzesta Phoenix 20 zt / szt.

Drewniane krzesta 20 zt / szt.

*Ceny moga ulec zmianie

Dodatkowe menu:

Dodatkowe p6t-porcji.do obiadu - 10 zt
Dodatkowa kolacjajednogarnkowa, np.--bogracz
lub strogonow 20 zt / os.

Stodki sto6t od’45 zt/ os..(minimum 40.0s., *iloSc
0s6b.musi by¢ rowna lub wieksza iloSci gosci
weselnych)

Swojski stét.od 35 zt / os. (minimum 40 os?)

e Bufet'lemioniady sezonowej 11. --30 zt (minimum

10l -~ dwa smaki)

Nalewki' wtasnej produkcji (cytryndwka /
przepalanka) 0,51 - 50 zt

Bufet krewetek na masle ze Swiezg bagietka 1kg -
120zt (minimum 4kg)

MIX pierogéw /wtasnej produkcji 100 szt, - 250-z¢
Bufet cieptych przekasek 30 zt /0s. (minimum 40
0s.)

o/ Czarne nuggetsy z'serem i papryka

o Krazkicebulowe'z sosem czosnkowym

o/ Krazki z kalmardw z sosem stodko-kwasnym
o Sliwki w boczku



Wesele BOHO

pt. - sob. 485 zt / nd. i czw. 445 zt / pon. - §r. 420 zt

Zupa (jedna do wyboru): Zimna ptyta (podanaw stot lub w bufet):
e Rosdét domowy na trzech miesach ze swojskim e Selekcja'wedlin'i mies pieczystych
makaronem e Deska'serow
e Krem sezonowy: e Tymbaliki‘drobiowe
* Krem z biatych warzyw e Koreczki z caprese.i chorizo
* Krem z pieczonej papryki z pomidorami e /Sledz w sosie musztardowo-miodowym
* Krem z pora z chrupigcym boczkiem e Tortilla na trzy sposoby (z'kurczakiem/ tososiem /
e Krem z dyni z oliwg truflowa zZ'warzywami)
* Krem z grzybow leSnych ze Smietang e /Satatka z brokutem iserem fetaz prazonymi
e Krem z zielonego groszku z ptysiami migdatami

Satatka z kurczakiem, bekonem i‘grzanka
Mini szasztyki

Pasztet/domowy z zurawing

Tatar wotowy na puszystej bagietce
Sliwki w boczku

Pieczywo, masto

Danie gtowne 2 porcje (trzy do wyboru,
serwowane na platerach)

e Rolada Slaska

e Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
Roladki drobiowe ze szpinakiem i serem feta
owiniete w boczku

Pierwsza cieptakolacja (jedna do wyboru,

e Udko z kaczki z glazurowanym jabtkiem serwowane porcjowo)
e Filet z kaczki z sosem zurawinowym
* Kotlet szwajcarski e/ Podpalany udziecwieprzowy'z pieczonymi
¢ Cordon blue po-hiszpansku zieminakami i kapusta zasmazana
* toso57z kruszonka ziotowa e /Grill z kilkoma propozycjami(karczek, szasztyki
*-5andacz'w sosie kaparowym drobiowe, szasztyki-warzywne z'serem halloumi,
kaszanka, kietbasa) z. dodatkami (ziemniak z
Dodatki (szes¢- do wyboru): ogniska, satatka ziemniaczanaz ogérkiem, mix
satat)

e Ziemniaki z wody o MIX pieczonych mies(zeberka w BBQ, udko z
o Kluski-slaskie kurczaka, schab)
¢ Kopytka podsmazane e Pizza (kilka rodzajow)
e Ziemniaki pieczonez cebulka
e _Frytki Druga ciepta kolacja (jedna do wyboru,
s podawana w bufet lub do stotu)
e _Gratina ziemniaczna
e _(Czerwona-kapusta . :

. . e Barszcz czerwony z pasztecikami
e _Biatakapusta-zasmazana : T . .

) e Zurek swojski z ziemniakami

e Buraki
[ )
. ?glrs:\,:zjvz > Pakiet napoi bezalkoholowych (serwowane
e Bukiet'warzywna parze bez limitu)
Deser (jeden do wyboru): e Kawa z ekspresu samoobstugowego

Wybér herbat

Woda niegazowana z cytrusami
Soki owocowe 100%

Napoje gazowane

Optata korkowa

Lody waniliowe z musem malinowym

Panna cotta

Creme brulee

Tiramisu

Stodki st6t (3,5 porcji na osobe - w cenie menu)
Tort semi naked cake / naked cake (w cenie menu)



Wesele BOHO

Dekoracja:

Wybor rodzaju stotow
o Prostokatne - drewniane
o Okragte
Krzesta drewniane
Obrusy
o 23 warianty - 0 szczegdty zapytaj podczas spotkania
Serwetki
o 23 warianty - o szczegdty zapytaj podczas spotkania
Swieczki
Numerki na stoty
Plastry drewna / lustra

Informacje dodatkowe:

e Menu dla obstugi technicznej (Oprawa muzyczna, fotograf,

Dzieci od 2 do 10 roku zycia 50 % ceny
Dzieci do lat 2 - gratis

kamerzysta, itp. 200 zt / os.

W cenie:

Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg

Powitanie Pary-Mtodej oraz gosci-prosecco
Apartament dla howozehcow

Parking

Koordynator przyjecia- weselnego

Inteligentne oSwietlenie sali

Rzutnik

Klimatyzacja (z systemem ozonowania powietrza)

Dekoracje dodatkowe:

e Wariant| +35 zt /osoba

Stoty prostokatnedrewniane

Stoty okragte

Krzesta drewniane

Obrusy 23 warianty -0 szczegbdty zapytaj podczas
spotkania

Serwetki materiatowe 23 warianty - 0'szczegbty
zapytaj podczas spotkania

Podtalerzeszklane

Scinaka za PM

Szklane tuby 4 Swiece

Girlandy

o] O o0 O O

O 00 O

e Wariantll +40 zt / osoba

o Stoty prostokatne drewniane

o/ Stoty okragte

0 Krzesta drewniane

o /Obrusy 23 warianty - 0.szczegbty zapytaj pedczas
spotkania
Serwetki materiatowe 23 warianty - 0'szczegoty
zapytaj podczas spotkania
Podtalerze szklane
Kompozycje kwiatowe niskie
Kompozycjekwiatowe wysokie
Kompozycja na' stétP.M

[e]

o o0 0.0

o Wariant Il + 60zt / osoba

Stoty prostokatne drewniane

Stoty okragte

Krzesta drewniane

Obrusy 23 warianty - o szczegbty zapytaj podczas
spotkania

Serwetki materiatowe 23 warianty - o szczegoty
zapytaj podczas spotkania

Podtalerze szklane

Kompozycje kwiatowe niskie

Kompozycje kwiatowe niskie

Kompozycja na stot P.M

Scinaka za PM

Szklane tuby + Swiece

Girlandy

O O O O

o

O O 0 0O 0O O O



Wesele GOLD

pt. - sob. 595 zt / nd. i czw. 545 zt / pon. - §r. 525 zt

Deser (jeden do'wyboru):

Przystawka (jedna do wyboru):

e Sledz na trzy sposoby (ze §mietana / po kaszubsku

/ w oleju)

e Pieczywo pieprzowe ze smalcem i ogorkiem
kiszonym

e Tatar z tososia z zielonym ogorkiem i wasabi

Zupa (jedna do wyboru):

e Rosdt domowy na trzech miesach ze swojskim
makaronem

Krem sezonowy:

Krem z biatych warzyw

Krem z pieczonej papryki z pomidorami

Krem z pora z chrupigcym boczkiem

Krem z dyni z oliwa truflowa

Krem z grzybdw leSnych ze Smietana

Krem z zielonego groszku z ptysiami

Danie gtowne 2,5 porcje (trzy do wyboru,
serwowane na platerach)

* Rolada Slgska

e Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkoewym
Roladki drobiowe ze szpinakiem.i.serem feta
owiniete w-boczku

Udko z kaczki-z glazurowanym jabtkiem

Filet zkaczkiz sosemzurawinowym
Kotlet'szwajcarski

Cordon bluepo hiszpansku

tosos5z kruszonkg ziotowg

Sandacz wsosie kaparowym

Dodatki (szeS¢ do-wyboru):

Ziemniaki zwody
Kluski-§lgskie
Kopytka-podsmazane
Ziemniaki pieczone z cebulka
Frytki

Rosti

Gratina ziemniaczna
Czerwona kapusta

Biata kapusta zasmazana
Buraki

Surdwka z pora

Colestaw

Bukiet warzyw na parze

Lody waniliowe z musem malinowym

Panna cotta

Creme brulee

Tiramisu

Stodki st64(3,5 porcji-na osobe - wcenie.menu)
Tort semi naked cake / naked cake (w.cenie menu)

Zimna ptyta (podana w stot lub w bufet):

Selekcja wedlini migs pieczystych

Deska serow

Tymbaliki drobiowe

Sledz a'la Szwajcaria

Sledz w sosie musztardowo-miodowym
Tortilla'na trzy sposoby (z kurczakiem / tososiem /
z warzywami)

Satatka/z brokutem.i serem feta z prazonymi
migdatami

Satatka z kurczakiem, bekonem i grzanka
Jajkafaszerowane

Pasztet domowy z zurawing
Tatarwotowy'na puszystej bagietce

Sliwki w boczku

Pieczywo, masto

Pierwsza ciepta kolacja (jedna do wyboruy,
serwowane porcjowo)

Podpalany udziec wieprzowy-z-pieczonymi
zieminakami i kapustga zasmazang

Grill z kilkoma propozycjami (karczek, szasztyki
drobiowe, szasztyki warzywne z serem halloumi,
kaszanka, kietbasa) z dodatkami (ziemniak z
ogniska, satatka ziemniaczana z ogorkiem, mix
satat)

MIX pieczonych mies (zeberka w BBQ, udko z
kurczaka, schab)

Pizza (kilka rodzajow)

Druga ciepta kolacja (jedna do wyboru,
podawana w bufet lub do stotu)

Barszcz czerwony z pasztecikami
Zurek swojski z ziemniakami



Wesele GOLD

Pakiet napoi bezalkoholowych (serwowane bez
limitu):

Kawa z ekspresu samoobstugowego
Wybér herbat

Woda niegazowana z cytrusami

Soki owocowe 100%

Napoje gazowane (coca-cola, fanta, sprite)

Pakiet napoi alkoholowych (serwowane bez limitu):

e \Woddka (do wyboru: Wyborowa / Biaty Bocian / Oginski /
Mickiewicz)

e Wino biate / wino czerwone (wytrawne lub pétwytrawne)

¢ Piwo Zywiec (lany),

e Piwo Zywiec 0%

Profesjonalna ustuga barmanska:

Oferta all inclusive

Profesjonalny barman
Sprzet-barmanski

Mobilny bar

Alkohol-dla barmanow (w.cenie-pakietu)
6 koktajli bezlimitu-przez 6 godzin:
AperolSpritz

Mojito

Old-Fashioned

Plunters Punch

Tom Colins

Lynchburg Lemoniade

O 0 O 0O 0 O

Dekoracja:

e \Wybor rodzaju stotow

o Prostokatne
o QOkragte
Obrusy
o Biate
o Czarne
o’ Grapatowe
o Szampanskie
Serwetki
Ustuga florystyczna(dekoracja stotu PahstwaMtodych oraz
gosci ze Swiezychkwiatow)
Swieczki
Numerki'na stoty
Plastry drewna / lustra

Informacje dodatkowe:

Dzieci od 2 do 10 roku zycia 2502+

Dzieci'do lat 2 - gratis

Menu/dla obstugi technicznej (Oprawa muzyczna, fotograf,
kamerzysta, itp. 200 zt /os.

W cenie:

Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg

Powitanie Pary Mtodej oraz gosci prosecco z 24 karatowym
jadalnym ztotem

Apartament dla-nowozencéw

Parking

Koordynator przyjecia weselnego

Inteligentne oSwietlenie sali

Rzutnik

Klimatyzacja (z systemem ozonowania powietrza)



Dania dla osob 7 dieta

Or'aZz

Opcje wegetarianskie

Przystawka

o Bagietka z hummusem

o Carpaccio z buraka z serem feta

Zupa

Krem z biatych warzyw

Krem z pieczonej papryki z pomidorami

Krem z pora z chrupigca cebulka

Krem z dyni z oliwg truflowa

Krem z grzybow lesnych

Krem z zielonego groszku z ptysiami

Krem sezonowy

Danie gtowne

o Pierog z farszem z pieczarek i kaszy gryczanej

o Pierogi z serem kozim i gruszka

o Papryka faszerowana makaronem ryzowym zapiekany
serem mozzarela

Deser

o Satatka owocowa

o Sorbet sezonowy

o Gruszka glazurowana z czekolada

Pierwsza ciepta kolacja

o Plackiziemniaczane z ratatuj warzywnym

o _Camembertgrillowany z rosti i bukietem-warzyw

Druga ciepta kolacja

o Barszcz ezerwony-na wywarzejarskim z pasztecikami
ze szpinakiem

o Leczo wegetarianskie

0O 0O 0O O 0O 0O O

Opcje weganskie

e _Przystawka

o~ Carpaccio-z buraka ztofu

e Zupa

o Krem z biatych-warzyw

Krem.z pieczonej papryki z pomidorami
Krem zpora z chrupigca cebulka

Krem z dyni z oliwa truflowa

Krem z grzybow leSnych

Krem z zielonego groszku z ptysiami

o Krem sezonowy

O 0 O O O

e Danie gtdwne

o Pierogi ze szpinakiem

o Makaron tagiatelle z pesto bazyliowym z pomidorkami
suszonymi

o Papryka faszerowana makaronem ryzowym z tofu

71eCl

e Deser

o Satatka owocowa

o Sorbet sezonowy

o Gruszka glazurowana z czekolada
e Pierwsza cieptakolacja

o Satatka z tofu grillowanym

o Kotleciki jaglane z boczniakami
e Druga ciepta kolacja

o Zurek-weganski

o Krem cebulowy z grzankg

Opcje bezglutenowe (*wszystkie opcje z
podstawowych wariantow menu w wersji bez
glutenu, np makraon bezglutenowy, sosy
bezglutenu, przyprawy bez zawartosci glutenu itp.)

Opcje dla dzieci

e Przystawka
o Tartinki
e Zupa
o Delikatny ros6t drobiowy z makaronem
¢ Danie gtowne
o Nuggetsy z kurczaka z frytkami
o Pulpeciki drobiowe w sosie pomidorowym
o Buchty z musem truskawkowym
¢ Kolacja
o Pizza
o Burgery
o Spaghetti



Ceremonia zaslubin

Ceremonie zaslubin organizujemy w zaleznosci od warunkow atmosferycznych-wewnatrz Sali
Bankietowej Stara Szwajcaria lub w malowniczym parku Szwajcaria. W cenie ponizszych
pakietow zapewniamy Panstwu dekoracje oraz przestrzen do organizacji zaslubin. Po Panstwa
stronie pozostaje wytgcznie Urzednik Stanu Cywilnego lub Mistrz Ceremonii. Do-wyboru majg
Panstwo 2 ponizsze pakiety:

WERSJA'|
BOHO GEOMETRIA

2800 zt
Dekoracyjne tto za Parg
Mtoda (stelaz kwadratu
udekorowany kompozycj3g z
suszu)

Zestaw 35 szt. ztotych
krzeset Chiavari lub
drewnianych krzeset boho,
Ozdobne lampiony
bambusowe i rattanowe,
Dekoracje z suszu w
plecionych koszach,
Ozdobne trawy
pampasowe,

Stotdla urzednika / mistrza
ceremoni,

Sciezka z dywanu
*Ozdobienie krzeset Pary Mtodej i
Swiadkéw makramami 25 zt / szt.
Sciezka z dywanu moze zostac
wymieniona na biaty dywan,
Dodatkowe krzesto 18 zt/ szt.

WERSJA I
KLASYCZNY GLAMOUR

3200 zt
Dekoracyjne tto za'Parg
Mtoda w postaci stelaza
udekorowanego materiatem
z dwoma kompozycjami
kwiatowymi,

Zestaw 35 szt. ztotych
krzeset Chiavari lub-biatych
krzesetPhoenix,

Krzesta Pary Mtode;
udekorowane kwiatami,
Stylizowany stot,

Biaty dywan,

Wejscie na dywan
udekorowane postumentami
z wazami wypetnionymi
kwiatami

e *Zadoptata mozliwoS¢ zamiany

dekoracyjnego tta z materiatem oraz
dekoracji krzeset na dwa tuki kwiatowe
i kompozycje kwiatowga ustawiong
przed krzestami. Taka wersja
umozliwia przeniesienie kwiatowych
dekoracji na sale i ozdobienie
przestrzeni przed i za stotem
prezydialnym +1100 zt.

e Dodatkowe krzesto 18 zt / szt.



1.)Jakie posiadamy sale?

e Diamentowa (250 m2) - znajduje sie w pierszej czesci niezaleznej obiektu. Zostata
odrestaurowana z zachowaniem oryginalnego drewnianego sufitu z roku 1926 .
Najczesciej petni funkcje holu, strefy chillout, strefy foto, lub parkietu.

e Krysztatowa (200 m2) - jest druga sala w pierwszej czeSci niezaleznej obiektu. Podobnie
jak sala diamentowa zostata odrestaurowana z zachowaniem oryginalnego drewnianego
sufitu z roku 1926r. Moze pomiescic przy stotach okragtych do 70 0séb, przy stotach
prostokatnych 50 osob zachowujac 100 m2 parkietu. Przy potaczeniu z salg diamentowg
mozemy pomiescic do 130 gosci przy stotach okragtych lub prostokatnych do 100 os.
pozostawiajac 200 m2 przestrzeni do zabawy na sali diamentowe;.

e Tarasowa (400 m2) - znajduje sie w drugiej czesci niezaleznej obiektu. Zostata
dobudowana w 2019 r. w miejscu dawnego tarasu restauracji Szwajcaria. Aby zachowac
funkcje tarasu 20 m Sciany zostato oszklone odstaniajgc pejzaz malowniczego Parku
Szwajcarii. Moze pomiescic do 140 0s6b przy stotach okragtych lub 170 0s6b przy stotach
prostokatnych zachowujac przy tym przestrzen do zabawy. Przy potgczeniu wszystkich
trzech sal istnieje mozliwoS¢ organizacji przyjecia do ponad 300 o0sbb z zachowaniem
komfortowej przestrzeni do zabawy.

2. Czy istnieje mozliwoSc¢ rezerwacji catego obiektu?

e Tak, przygotowaliSmy dla naszych gosci kilka progow umozliwiajgcych zarezerwowanie na
wytacznosc wszystkich trzech sal. W sezonie od czerwca do wrzesnia:

Sobota 45000 zt - minimalna warto5¢ zamowienia

Pigtek 40000 zt - minimalna wartoS¢ zamowienia

Czwartek 35000 zt - minimalna warto5¢ zamdwienia

Niedziela 30000 zt - minimalna wartos¢ zamowienia

Od poniedziatku do Srody 25000 zt - minimalna wartos¢ zamowienia
sezonie od pazdziernika do maja:

Sobota 40000 zt - minimalna wartosS¢ zamowienia

Piatek 35000 zt - minimalna wartoS¢ zamowienia

Czwartek 30000 zt - minimalna warto5¢ zamowienia

Niedziela 25000 zt - minimalna wartos¢ zamowienia

Od poniedziatku do Srody 20000 zt - minimalna warto5¢ zamowienia

[ ]
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3. Czy posiadamy baze noclegowa?

e Stara Szwajcaria posiada 7 pokoi w konfiguracji dwu, trzy i czterosobowej mieszczac
tacznie 20 Gosci. Dodatkowo w oddalonej o 50 metrow Restauracji Park Szwajcaria
znajduje sie kolejne 10 pokoi w konfiguracji dwuosobowych na kolejne 20 Gosci.

e Cennik:

o170 zt pokoj jednoosobowy
o 270 zt pokdj dwuosobowy
o 340 zt pokoj trzyosobowy
o 400 zt pokoj czteroosobowy

o 35 zt Sniadanie w formie bufetu
*Ceny moga ulec zmianie

4, Czy mozna uzywac konfetti na terenie obiektu?
e Konfetti mozna wystrzelic tylko i wytacznie wewnatrz obiektu - optata serwisowa wynosi
300 zt.



5. Czy majg Panstwo okreslony limit minimalnej liczby Gosci?
e Dla oferty GOLD i BOHO limit wynosi 50 osdb dorostych niezaleznie od wybranego terminu
¢ Dla pozostatych ofert limit w sezonie (od czerwca do wrzesnia) wynosi 40 0sob dorostych
(sala krysztatowa) oraz 60 0s6b dorostych (sala tarasowa)
e W przypadku nie spetnienia minimalnej deklaracji liczby Gosci zleceniodawca zobowigzany
jest do uregulowania 35% minimalnej wartosci menu oraz pakietu napojow.

6. Czy majg Panstwo okreslony limit czasu zakonczenia przyjecia weselnego?
¢ Przyjecie moze odbywac sie maksymalnie do godziny 6:00 bez mozliwosci przedtuzenia
czasu jednak niezaleznie od godziny jego rozpoczecia .

7. Czy mozna modyfikowac menu?
¢ Mozna modyfikowac oferty w oparciu o nizsze pakiety menu bez dodatkowej optaty oraz
w zakresie diet (wegetariafnska / weganska / dla dzieci itp.). Wybierajac propozycje z
wyzszych pakietow menu nalezy liczyc sie z doptata ustalong indywidualnie.

8. Czy jest mozliwoSc degustacji menu?

e [stnieje mozliwoSc dokonania degustacji potraw z oferty. Nalezy dokonac rezerwacji z
conajmniej tygodniowym wyprzedzeniem w dostepnym ustaonym terminie. W
zamowieniu wybieramy propozycje dan, ustalamy godzine i liczbe gosci. Degustacja jest
ptatna.

9. Czy mozna dostarczy¢ wtasne wyroby (ciasta, swojskie wedliny, nalewki itp.)?

e Ze wzgledu na bezpieczenstwo Naszych Gosci nie istnieje mozliwosc dostarczenia
wtasnych produktow bez uzgodnienia z managerem, zastepcg lub osoby petniacejjego
obowiazki.

10. Czy pakujg Panstwo pozostatosci?

e WiekszoS¢ nadajgcych sie do tego produktow, ktére pozostaja po przyjeciu jest pakowana
przez obstuge. Opakowania nie sg dodatkowo naliczane, a Para Mtoda ma 48 godzin na
odebranie paczek. Zastrzegamy sobie prawo do podejmowania decyzji jakie produkty
moga zostac spakowane majgc na uwadze Panstwa zdrowie.

11. Do kiedy nalezy podac ostateczng ilos¢ Gosci?

e (Ostateczng liczbe Gosci mozna modyfikowac do 7 dni przed przyjeciem. Jesli liczba ta
zmniejszy sie w pozniejszym terminie, zostanie naliczona iloS¢ podana wczesniej. Jesli
jednak ilo5¢ 0sob wzroSnie w pozniejszym terminie, zostanie naliczona ta liczba jaka
finalnie na przyjeciu sie pojawi

12. Jakie s transze ptatnosci?

e Pratnosc sktada sie z trzech transz. Pierwsza jest rownoznaczna z podpisaniem umowy i
zablokowaniem terminu. Wynosi ona 3000 zt niezaleznie od wybranego pakietu menu czy
napojow. Druga transza jest ptatna do dwoch miesiecy przed przyjeciem w wysokosci 50%
minimalnej wartosci zamowienia. Trzecia transza to roznica wynikajgca z rachunku
koncowego, ptatna do siedmiu dni po przyjeciu.

e Wszystkie transze mozna wptacic gotdwka za potwierdzeniem lub przelewem na podany
w umowie numer konta.

e Minimalna wartosc¢ zamowienia to ilo5¢ minimalnej liczby Gosci okreSlona w umowie
pomnozona przez wartos¢ pakietu menu oraz napojow



Stara Szwajcaria
SINCE 1926

@ www.staraszwajcaria.pl

X,  660-629-083 / 783-783-398
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